
L E  P L U S  B E A U  J O U R  D E  V O T R E  V I E

Au Noirmoutier
HÔTEL, RESTAURANT & BAR



Le Noirmoutier est le lieu idéal pour célébrer votre mariage

Un cadre b ohème & r omantique

Le Noirmoutier bénéficie d’une magnifique vue panoramique sur la baie de
Bourgneuf et ses alentours. 

Son magnifique jardin est également mis à votre disposition lors de l’organisation
de votre évènement.  Cet espace est agréable et ventilé en journée comme en

soirée. 

Un restaurant aéré qui offre une vue imprenable sur la mer.



Capacité 
100 personnes (assis) / 150

personnes (cocktail dinatoire)

La privatisation comprend la location
des chambres, la salle, l'ameublement ( à

l’exception de certaines tables en
fonction de vos souhaits de décoration),

les couverts et assiettes  ainsi que le
personnel de l'hôtel.
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Les  espaces de réception et de cérémonie



Une fois le vin d'honneur terminé, dirigez-vous vers notre terrasse créant ainsi un cadre

romantique et inoubliable. Les guirlandes scintillantes suspendues créent une atmosphère

magique, parfaite pour célébrer votre union. 

La brise marine douce, le coucher de soleil en toile de fond et le doux murmure des vagues

offrent une ambiance magique à votre festin. Notre terrasse spacieuse peut accueillir jusqu'à 100

convives assis, créant un cadre idéal pour votre banquet de mariage.

L A  T E R R A S S E  É L É G A N T E

Le dîner de réception



Nos propositions de menus



M E N U

P L A T S

D E S S E R T

Bal lot ines  de  maquereaux 

Gâteau en fonct ion de  votre  demande

Dodines  de  vola i l les  et  légumes

Tartare  d ’huitre  n°1  

Feui l leté  d ’aubergines  houmous  et  jambon sec

E N T R É E



M E N U

P L A T S

D E S S E R T

Supreme de  vola i l le  et  légumes  pr imeurs

Fi let  de  poisson r i sotto  

Œuf parfa i t  

Raviole  de  homard

E N T R É E

Magret  fumé

Gambas  beurre

Gâteau en fonct ion de  votre  demande



M E N U

P L A T S

D E S S E R T

Cuisse  de  porce let  à  la  sauce ,  purée  de  patate  douce  et
légumes  pr imeurs

Risotto  de  homard

Poisson fumé

Vite l lo  Tonnato  

E N T R É E

Gâteau en fonct ion de  votre  demande



Petit Wrap au Saumon ail & fines herbes 
Maki aux légumes 

Chantilly Foie Gras & Pain d'épices 
Gaspacho Chouquette au Fromage

 Rillette de Poisson
Œuf mimosa à la graine de Moutarde

 Boeuf, Poireaux & Curry 
Guacamole, Crevette & Poivrons 
Tartelette Lardons & Courgettes
Croustillant de Poulet à la Thaï 

Tartare de crevettes aux fruits exotiques 
Tataki de Bœuf 

Le vin d ’honneur

Mini Moelleux au chocolat
 Tiramisu

 Mini Panna cotta
Mini Mousse au Chocolat 

Mini Tartelette aux fruits de saison

Proposition de pièces salées Proposition de pièces sucrées



Brunch complet avec alcool : 3 Jus, Vins Blancs, Vins Rouges,
Eaux Plates & Gazeuses en bouteille, Cafés, Thés, Chocolat, Lait     

Brunch sans alcool : Eaux plates & gazeuses en bouteille, Jus d'Oranges, Cafés, Thés, Chocolat & Lait     

Le  Brunch

Viennoiseries, brioches, madeleines, céréales,  energies balls
Pains, confitures, beurre, miel, yaourt, fromage blanc 

Corbeille de fruit frais 
Œuf à la truffe

Plateau de fromage
Choux à la crème

Cakes citron vanille / Chocolat romarin
Croissant au fromage  / Croissants au jambon 

Sucette fraise, chocolat 
Smoothie, boissons chaudes
Avocado toast à la betterave 

Serrano melon
  Gâteaux maison 



Les chambres



14

Avec leur vue mer, nos chambres offrent une ambiance chaleureuse et unique sur l’île de
Noirmoutier. Chaque chambre dégagent une atmosphère à la fois moderne et chaleureuse

misant sur un design unique au cœur d’un cadre spectaculaire. 

La décoration naturel, durable et convivial invite à la détente pour que votre mariage soit un
événement mémorable.

Capacité totale de couchages : 38 personnes

5 chambres Cosy

 2 chambres Prestige 

 2 Suites avec terrasse  

4 chambres familiales en duplex pouvant accueillir 4 personnes

COCONS DE DOUCEURS



Conditions de réservation

Conditions de réservation

Toute réservation doit être confirmée par écrit.
Le nombre de participants doit être confirmé au plus
tard 15 jours avant la date de la manifestation et servira
de base à la facturation.

 

Arrhes
Des arrhes équivalentes à 50 % du devis estimé seront
demandées à la signature du devis. 30 % des arrhes seront
demandés 2 mois avant l’événement. Le solde sera à
régler après l’événement.

Annulation
En cas d'annulation de la manifestation jusqu'à 60 jours
de la réservation, 100% des arrhes restent acquises au
Noirmoutier.
Annulation entre 3 et 5 mois avant le début de la
manifestation, un montant correspondant à 70 % des
arrhes sera facturé.
Annulation entre 6 et 8 mois avant le début de la
manifestation, un montant correspondant à 20 % des
arrhes sera facturé.
Nous n'acceptons les annulations que par écrit.

Mise à disposition de la salle
Le Noirmoutier décline toute responsabilité quant aux
vols, dégradation ou accident. La piscine est un lieu “à
risque”. Un volet de sécurité y est installé afin de
garantir la sécurité de tous. 
La responsabilité quant à un quelconque accident
incombe aux payeurs.

&  A N N U L A T I O N



CONTACTEZ

02 19 00 11 85 

s.scala@lenoirmoutier.fr

www.lenoirmoutier.fr

57 rue de la pointe 85630 Barbâtre

NOUS
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https://www.hoteldelaplage-roncelesbains.fr/wp-content/uploads/2022/10/Brochure-evenementielle.pdf

